


RESTAURANTE

Les nostres cotnes amb Pebrot Vermell “de la Vera / Nuestras cortezas con Pimentón de la Vera    3,00€
Our pork scratching and “de la Vera” peppers

Olives gregues de Kalamata / Aceitunas griegas de Kalamata / Greek Kalamata olives                         3,00€

Croqueta de pollastre rostit del nostre corral i pernil ibèric / Croqueta de pollo asado de nuestro corral      3,50€

y jamón ibérico / Our free-range roast chicken and iberian ham croquette

Coca planxada de sobrassada de porc faixat i mel de Menorca / Coca planchada de sobrasada de “porc faixat”    9,50€

 y miel de Menorca / Crusty bread toasted with sobrasada of "porc faixat" and minorcan honey

Conserva casolana de tomàquet amb formatge de Maó, alfàbrega, olivada i oli d’oliva verge koroneiki de Binissaida                9,00€
Conserva casera de tomate con queso de Mahón, albahaca, olivada y aceite de oliva virgen koroneiki de Binissaida
Homemade preserved tomato with Mahón cheese,basil, “olivada” and our koroneiki olive oil from Binissaida

Patató rostit amb maonesa picant i especiada / “Patató” asado con mahonesa picante y especiada     6,50€
Roasted “patató” with spicy mayonnaise

Aletes de pollastre del nostre corral amb llimona i romaní / Alitas de pollo de nuestro corral con limón                     10,50€

y romero / Our free-range chicken wings with lemon and rosemary

Coca de vidre amb tomàquet, oli d’oliva verge cupatge de Binissaida i sal de Fornells / “Coca de vidre”                          3,50€ / 5,50€   

con tomate, aceite de oliva virgen cupage de Binissaida y sal de Fornells / “Coca de vidre” crusty

bread with tomato, coupage olive oil from Binissaida and salt from Fornells

Pernil Ibèric / Jamón Ibérico / Iberian Ham           13,00€ / 24,00€

Anxoves “00” / Anchoas “00” / Anchovies “00”               12,00€ / 24,00€

Burrata de búfala amb pera escalivada, mostassa i nous / Burrata de búfala con pera escalibada,             11,50€

mostaza y nueces / Buffalo cheese “burrata” with smoked and roasted pear, mustard and nuts

Tartar de filet de vaca menorquina / Tartar de solomillo de vaca menorquina / Minorcan sirloin tartar                        19,50€

Gambes de Menorca a la sal / Gambas de Menorca a la sal / Salted minorcan prawns                      30,50€

Amanida de gambeta i carbassó del nostre hort / Ensaladilla de gambita y calabacín de nuestro huerto                               12,50€

Salad with small prawns and courgette from our garden

Cabdells a la brasa amb “pico de gallo” del nostre hort amb conserva de bitxo / Cogollos a la brasa con              10,00€

pico de gallo de nuestro huerto y piparras / Grilled lettuce hearts with “pico de gallo” from our garden
and “piparras”

Albergínia rostida amb formatge de Maó, tomàquet i fruits secs / Berenjena asada con queso de Mahón,                       12,00€

tomate y frutos secos / Roasted aubergine with Mahón cheese, tomato and nuts

Per entretenir / Para entretener / Snacks

 

Per entretenir / Para entretener / Snacks

 

Entrants / Entrantes / Starters



Ou rostit a baixa temperatura, crema de patata, i sobrassada blanca  / Huevo asado a baja temperatura,         11,00€

crema de patata, y sobrasada blanca / Roasted egg at low temperature, potato cream,
and white sobrasada

Arròs melós amb peix de roca i safrà de Menorca / Arroz meloso de pescado de roca y azafrán de Menorca       14,50€

Creamy and mellow rice with rockfish and minorcan saffron

Caneló de pollastre rostit del nostre corral / Canelón de pollo asado de nuestro corral        13,50€

Our free-range roast chicken “canneloni”

Caldereta de rajada de Menorca / Caldereta de raya de Menorca / Minorcan skate stew       15,50€
   

Pop a la brasa amb patata forquilla / Pulpo a la brasa con patata tenedor / Grilled octopus with fork potato                        19,50€

Llom de llobarro rostit, verdures i salsa holandesa de safrà / Lomo de lubina asada, verduras            23,00€
y salsa holandesa de azafrán / Roasted sea bass loin, vegetables and saffron hollandaise sauce

Mitjana de vaca menorquina filetejada amb patates fregides i pebrots “del piquillo” / Mediana de vaca      21,00€
menorquina fileteada con patatas fritas y pimientos del piquillo / Minorcan entrecote steak filleted
with french fries and “piquillo” peppers

Porcella rostida a baixa temperatura amb crema de patata i cebes tendres a la brasa / Lechona asada      18,50€
a baja temperatura con crema de patata y cebolletas a la brasa / Suckling pig with potato cream and grilled
spring onions

Anyell de llet de Binissaida desossat i rostit a baixa temperatura amb el seu “velouté” i cous-cous        23,00€
de verdures / Cordero lechal de Binissaida deshuesado asado a baja temperatura con su “velouté”
y cous-cous de verduras / Suckling lamb from Binissaida at low temperature with his “velouté”
and vegetable cous-cous

Jarret de vedella rostit a foc lent (16h) - 3 o 4 pax. / Jarrete de ternera asado a fuego lento (16h) - 3 o 4 pax.    55,00€
Low temperature roast veal shank (16h) - 3 or 4 people

Carns i peixos / Carnes y pescados / Meat & Fish

Peça sencera de peix salvatge rostida (per 2, 3 o 4 persones) *No disponible a l’agost  / Pieza entera de pescado               SM

salvaje asado (para 2, 3 o 4 personas) *No disponible en agosto / Line-caught roasted fish (2, 3 or 4 people)
*Not available in august

Llagosta de Menorca: en caldereta o a la brasa amb maonesa / Langosta de Menorca: en caldereta                 150,00€/kg

o a la brasa con mahonesa / Minorcan lobster: in stew or grilled with mayonnaise

T-Bone de vaca menorquina (1 Kg) /  T-Bone de vaca menorquina (1 Kg) / Minorcan cow T-Bone (1 Kg)      40,00€

   

Plats especials per encàrrec (24h) Platos especiales por encargo (24h)
Special dishes to order 24h in advance

Poma àcida, mandarina, fruits vermells i vermut / Manzana ácida, mandarina y vermouth       6,00€

Acid apple, mandarin and vermouth

El nostre “Petit Suisse” de maduixa / Nuestro “Petit Suisse” de fresa / Our strawberry “Petit Suisse”        7,00€

Meló de la finca, llimona, menta i llima / Melón de la finca, limón, menta y lima / Melon from the farm,       6,50€

lemon, mint and lime

Postres / Postres / Desserts



Merenga sorpresa de xocolates / Merengue sorpresa de chocolates                  7,00€

Meringue surprise of chocolates

Coulant d’ametlles amb gelat de xocolata negra (15 min) Coulant de almendras con helado           7,00€

de chocolate negro (15min) / Almonds coulant with black chocolate ice cream (15 min)

Pastís fi de crema i poma caramel·litzada (30 min) / Tarta fina de crema y manzana caramelizada (30 min)         7,50€

Slim cream cake and caramelized apple (30 min)

Selecció de formatges de Menorca / Selección de quesos de Menorca / Minorcan cheeses assortment        7,50€

Gelats artesans / Helados artesanos / Homemade ice creams               6,50€

Avís per a les persones amb al·lèrgies i intoleràncies:
Aquest establiment disposa d’una llista amb tots els ingredients dels plats que composen aquesta carta. Si té algun dubte, 
sol·liciti’ns més informació.

Aviso para las personas con alergias e intolerancias:
Este establecimiento dispone de una lista con los ingredientes de los platos que componen esta carta. Si tiene alguna duda, 
solicítenos más información.

Information for people with allergies and intolerances.
The property offers a list of ingredients from all the dishes in this menu. In case of doubt, ask us for more information


